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Olá querido(a) cliente, muito bom recebê-lo(a) em nossa casa!

Esperamos que essa experiência seja maravilhosa para você. Dedicação e empenho 

de nossa parte pode ter certeza que não irá faltar!

Todos os produtos que servimos foram selecionados de excelentes fornecedores, pensando 

sempre em garantir a melhor qualidade do alimento.

A carne, pensamos na maciez, marmoreio e padronização. As saladas são sempre frescas. 

Todas as matérias-primas são escolhidas a dedo, tudo isso pensando na sua experiência.

Nascemos do tradicional churrasco de domingo de meu falecido esposo, o Dilso, e mantemos 

exatamente a mesma receita desde 1987:

Servir e atender clientes como bons e velhos amigos.



Todos os cortes de carnes são porcionados “in natura” (antes de assar) 
e levam de 15 a 25 minutos para chegarem à mesa.
Após o pedido feito, todos os acompanhamentos são enviados à mesa 
antes da carne, com exceção do arroz. Isso segue a tradição da família nos 
churrascos de domingo.

De segunda a sexta-feira (exceto feriados), oferecemos o Menu Executivo.
Para grupos a partir de 3 pessoas, além da famosa Alcatra Completa, temos 
o Menu Família, com opções variadas.

Nossas carnes são divididas em:
Carnes com tempero da casa (receita do Vale do Itajaí, 
o famoso churrasco de festa de igreja)

Carnes no sal de parrilla

Aves e peixes

Como funciona

Pontos ideais da Carne

Mal Passada

Ponto Menos

Ponto Mais

Bem Passada

Ao Ponto



Aperitivos

Linguicinha

9,25

1 unidade – 100g
Linguiça de pernil suíno.
Qualidade Calemba.
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Linguiça Campeirinha

56,75

Porção de 500g
Linguicinha de pernil 
levemente apimentada.

243  

Linguiça Blumenau

52,00

Porção de 300g
Fatiada em rodelas, frita 
com cebolas. Acompanha 
farinha de mandioca 
e mostarda amarela.

 

241  

Queijo na Brasa

37,60

Porção de 200g
Queijo de coalho assado 
na brasa. Opcional: Melado
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Coração de Frango
29,80

242  

Porção de 200g
Coração de frango temperado.
Para preservar sua maciez, os corações são cobertos por uma fina camada 
de farinha de rosca quando assados na brasa.

Pão de Alho

24,80

Porção – 2 unidades – 140g
Assado na brasa.

 

245  



Carnes Temperadas

Essa é a carne que representa nossa 
história. Sabor, tradição e aquele 
gostinho de domingo em família.
Dona Maria de Lourdes Brandt Barni

CARNES COM TEMPE RO TRADI CI ONAL DO  MEU CANTI NHO.

Com osso em formato de T, é composto pelo filé mignon de um lado e do outro 
o Contrafilé, incluindo a fraldinha. Tradicional churrasco de festa de igreja.

Filé Duplo
196,802 pessoas  700 a 800g02

Ponto ideal de preparo:
Mal passado                Ponto Menos               Ao Ponto  

Corte extraído do contrafilé macio e de sabor acentuado. Nessa parte a gordura fica 
concentrada no meio da carne, garantindo muito mais sabor

Entrecôte Tempero da Casa 
92,801 pessoa  300g a 350g1110

179,802 pessoas  600 a 650g510

Ponto ideal de preparo:
Mal passado                Ponto Menos               Ao Ponto               Ponto Mais

Corte especial em que apresenta na mesma peça: A alcatra, picanha, filé 
mignon, maminha e em alguns cortes a fraldinha. Apresenta gordura e osso.

Alcatra Completa
328,803 a 4 pessoas  1,2 a 1,3kg01

Ponto ideal de preparo:
Mal passado                Ponto Menos               Ao Ponto  

CORTE TRADICIONAL DA CASA

MAIS PEDIDO



Cortes Premium
CORTES DE RAÇAS BRITÂNI CAS,  PREPARADO S CO M SAL DE PARRI LLA

O Prime Rib é o bife de ancho com o osso. Extraído 
do começo do contrafilé, entre a 6ª e a 12ª costela, 
é valorizado pelo osso que intensifica o sabor e 
marmoreio da carne. Corte alto e apresenta gordura 
entremeada a fibra.

Prime Rib
287,702 pessoas 700 a 800g 05

Ponto ideal de preparo:
Mal passado                Ponto Menos               Ao Ponto  

A picanha é um corte de carne bovina, macia e suculenta, que vem da parte superior 
do lombo do boi. É um dos cortes mais valorizados da alcatra. Apresenta gordura.

Picanha Premium
148,801 pessoa 300 a 350g 1109

282,502 pessoas 600 a 650g 509

Ponto ideal de preparo:
Mal passado                Ponto Menos               Ao Ponto  

Utilizamos a costela serrada em ripas finas para grelhar. Apresenta gordura e osso.

Assado de Tiras Premium
132,701 pessoa 300 a 350g 1115 

259,802 pessoas 700 a 800g 515

Ponto ideal de preparo:
Ponto Menos                 Ao Ponto                Ponto Mais              Bem Passado  



É o contrafilé fatiado em espessura alta que deve ser saboreado mal passado 
ou ao ponto.

Bife de Chorizo Premium

96,751 pessoa 300 a 350g 1107 

189,952 pessoas 600 a 650g 507

Ponto ideal de preparo:
Mal passado                Ponto Menos               Ao Ponto  

Corte extraído do Contrafilé, macio e de sabor acentuado. Apresenta gordura 
entremeada às fibras.

Bife de Ancho Premium

117,801 pessoa 300 a 350g 1122 

229,802 pessoas 600 a 650g 522

Ponto ideal de preparo:
Mal passado                Ponto Menos               Ao Ponto                Ponto Mais

MAIS PEDIDO



Outras Carnes

Corte nobre da sobrepaleta suína, sem capa de gordura, muito macia e saborosa.

Ribeye Suíno
79,901 pessoa 300 a 350g 1113 

146,902 pessoas 600 a 650g 513

Ponto ideal de preparo:
 Ponto Menos               Ao Ponto               Ponto Mais                Bem Passado 

Sobrecoxas de Frango, com osso e pele. 
A quantidade de unidades de sobrecoxa é variável.

Galeto (Sobrecoxa)

73,901 pessoa 450g1103 

139,902 pessoas 900g03

Ponto ideal de preparo:
Ao Ponto                Ponto Mais            Bem Passado  

Alcatra com a picanha de cordeiro temperada com sal de parrilla.

Cordeiro
105,701 pessoa 300 a 350g 1108

198,702 pessoas 600 a 650g 508

Ponto ideal de preparo:
Ao Ponto               Ponto Mais 



O Galeto primo canto é um prato típico da serra gaúcha. Frangos pequenos, muito 
macios, assados na brasa.

Primo Canto

82,851 pessoa 450g1130  

152,852 pessoas 900g 30

Ponto ideal de preparo:
Ao Ponto                Ponto Mais           Bem Passado

Filé de salmão com pele, grelhado e servido com molho de alcaparras separado. 
Leva de 20 a 30 minutos para chegar à mesa.

Salmão Grelhado

118,701 pessoa 250g 1112  

229,702 pessoas 500g 12

Ponto ideal de preparo:
Ao Ponto                Ponto Mais               Bem Passado

Delicado filé de tilápia sem pele, empanado em crocante farinha de milho e grelhado 
à perfeição. Acompanha saboroso molho de alcaparras servido à parte. 
Leva de 20 a 30 minutos para chegar à mesa.

Tilápia Grelhada

79,601 pessoa 250g 1116  

159,602 pessoas 500g 16

Ponto ideal de preparo:
Ao Ponto                Ponto Mais               Bem Passado



Carnes sob encomenda
EN C O M ENDAS DEVEM SER FEITAS CO M NO  MÍ NI MO 4  HORAS DE AN TECEDÊN CIA 

Uma iguaria! Prato típico alemão (joelho de porco) 
assado na brasa no tempero tipo frescal com a 
qualidade Calemba. Sua pele fica pururuca!

Acompanha: Arroz, farofa, pão italiano, molho de 
ervas e mais três acompanhamentos a escolher.

Eisbein na Brasa

195,802/3 pessoas 1,6 kg4

Ponto ideal de preparo:
Ao Ponto               Ponto Mais 

A Paleta é um corte de cordeiro muito tradicional e 
extremamente saboroso. É proveniente da parte 
dianteira,assada na brasa. Um ixxpetáculooo!

Acompanha: Arroz, farofa, pão italiano, molho de 
ervas e mais três acompanhamentos a escolher.

Paleta de Cordeiro

362,902/3 pessoas  1,5 kg23

Ponto ideal de preparo:
Ao Ponto               Ponto Mais 



Acompanhamentos

19,85

14,90

23,50

18,80

29,90

25,90

32,80

Massa Artesanal

45,80Talharim al sugo 400g 625  

38,90Talharim Alho e Óleo 400g 626 

38,90Talharim na manteiga 400g 627 

Acompanhamentos Adicionais

Arroz Carreteiro

34,80Arroz Carreteiro 500g 610  

Escolha seus acompanhamentos

409

407

413

412

411

406

Batata Souté

Polenta Frita

Salada Caesar

Salada Meu Cantinho

Salada Mista

Feijão 

250g

300g

300g

200g

300g

300g

404

417

424

415

400

403

Maionese

Legumes Quentes

Radiche com Bacon

Salada de Tomate e Cebola

Aipim Frito

Batata Frita

400g

250g

150g

250g

300g

300g

Todos os pratos acompanham: arroz ou arroz com alho, farofa, pão italiano, 
molho de ervas e mais os seguintes acompanhamentos a escolher:

Para 1 pessoa - 1 acompanhamento

Para 2 pessoas - 2 acompanhamentos

Para 3 pessoas - 3 acompanhamentos

Carnes Família - 4 acompanhamentos



Saladas 
Saladas Adicionais

Salada Meu Cantinho   200g 

Mix de folhas, tomate seco, palmito e parmesão ralado. 
907  

Salada Mista   300g 

Rúcula, alface, tomate, cebola, pepino japonês e cenoura.
A variedade pode mudar conforme a época.

905  

Salada Caesar   300g 

Alface americana, parmesão, croutons, molho caesar e bacon.
911  

Legumes Quentes   300g 

Legumes cozidos.
917  

Radiche com Bacon   100g 

Radiche com bacon.
924  

Salada de Tomate com Cebola   250g 

Fatias de tomate com cebola.
909  

Palmito   300g 904  

Palmito   150g 1904  

35,90

27,50

34,80

18,50

59,60

32,90

24,70

22,60



(CARDÁPI O  PRESENCI AL)

Menu Família
(CARDÁPI O PRESENCI AL)

Entrecôte Família (1 kg) 
Serve 3 a 4 pessoas

281 295,50

Acompanha: arroz, farofa, pão italiano, molho de ervas 

+ 4 acompanhamentos à escolha

Galeto Família (1,5kg) 

Serve 4 a 5 pessoas
282 189,80

Bife de Ancho Premium Família (1 kg) 

Serve 3 a 4 pessoas
284 354,90

Churrasco Misto Família (1,5 kg) 
(500g Entrecôte + 500g Sobrecoxa + 500g Ribeye Suíno) 
Serve 4 a 5 pessoas

286 289,00

Bife Chorizo Premium Família (1 kg) 
Serve 3 a 4 pessoas

287 298,00



Menu Executivo

Bife de Chorizo Premium (200g) 1504 68,50

Entrecôte (200g) 1505 59,50

Bife de Ancho Premium (200g) 1507 83,50

Galeto (sobrecoxa) (350g) 1509 44,90

Ribeye Suíno (200g) 1506 46,90

Cordeiro (200g) 1511 69,00

Salmão (160g) 1513 74,50

Tilápia (160g) 1515 53,50

Acompanha: arroz, farofa, pão e molho de ervas + 2 acompanhamentos entre:

      Feijão, batata souté, maionese, batata frita, polenta frita

      Saladas: Caesar, Mista, Legumes Quentes, Salada Verde

VÁLIDO DE SEGUNDA A SEX TA-F EI RA,  EXCETO  F ERI ADOS

(CARDÁPI O  PRESENCI AL)



Sobremesas e Bebidas

Sobremesas

Sagu com creme  382  

ADOCI.CO 

Grande
Pequena 

380  

384  

23,50

16,50

25,00

Papaya com cassis394  35,00

Petit Gateau (1 bola)379  28,00

Petit Gateau (2 bolas)388  37,00

Café espresso SEGAFREDO680  6,00




